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DODATKI



7372

Silikonowe maty 
do cukrowych koronek

SMD04B

SMD03

SMD05

SMD07A

SMD07B

TMD06

TMD07

TMD05

TMD08

Sposób wykonywania cukrowych koronek 

Silikonowe maty 
do cukrowych koronek

TMD03

TMD02

TMD01

TMD04

E3480/500

Masa do cukrowych 
koronek
500 g

E3480/3KG

Masa do cukrowych 
koronek
3 kg

E3480/100

Masa do cukrowych 
koronek
100 g



TRD01

TRD02

TRD03

TRD15

TRD11

TRD13

TRD14

TRD09

Silikonowe maty 
do cukrowych koronek
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¯el w tubce
– ¿ó³ty
– czerwony
– niebieski
– zielony
– czarny

36010

Pisak spo¿ywczy cienki
8 szt. w opakowaniu
mix lub wybrany kolor
– ¿ó³ty
– czerwony
– br¹zowy
– ró¿owy
– niebieski
– zielony
– czarny

34991

Lakier spo¿ywczy 
– spray
400 ml

40452

Lakier spo¿ywczy 
– spray
150 ml

D40452
Barwnik spo¿ywczy 
w p³ynie
20 ml
– ¿ó³ty
– pomarañczowy
– czerwony
– br¹zowy
– ró¿owy
– niebieski
– zielony
– czarny

WS-LA-20

Barwnik spo¿ywczy 
w ¿elu

– fioletowy
– czerwony
– br¹zowy
– ró¿owy
– niebieski
– zielony
– czarny

– ¿ó³ty

WSG-T

Pisak spo¿ywczy gruby
8 szt. w opakowaniu
mix lub wybrany kolor
– ¿ó³ty
– czerwony
– br¹zowy
– ró¿owy
– niebieski
– zielony
– czarny

35991
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¯ó³ty Jasny WS-P-001
E104 – ¿ó³cieñ chinolowa

¯ó³ty S³oneczny WS-P-004
E102 – tartazyna

Pomarañczowy Jasny WS-P-008
E110 – ¿ó³cieñ pomarañczowa

Czerwony WS-P-024
E124 – czerwieñ koszenilowa

Czerwono Karminowy WS-P-032
E122 – azorubina

Ró¿ WS-P-036
E123 – amarant

Fiolet WS-P-044
E123, E122, E133 – fiolet F5

Zieleñ Pistacjowa WS-P-049
E102, E133 – zieleñ pistacjowa

Zieleñ Cukrowa WS-P-057
E104, E132 – zieleñ cukrowa

B³êkit WS-P-060
E133 – b³êkit brylantowy

Niebieski WS-P-064
E132 – indygotyna

Br¹z Mahoniowy WS-P-072
E155 – br¹z HT

Br¹z Czekoladowy WS-P-076
E110, E132, E124 – br¹z czekoladowy A

Czerñ 

E132, E133 – czerñ FC-N

WS-P-080
E151, E155, E124, 

Biel
E171 – biel tytanowa

BARWNIKI 
W PROSZKU

Dostêpne s¹ w maksymalnych koncentracjach, w wygodnych 25 gramowych opako-
waniach. Postaæ proszku nie rozrzedza i nie zmienia konsystencji ciasta. Wymieszane 
z ma³¹ iloœci¹ wody lub alkoholu umo¿liwiaj¹ malowanie po lukrze i marcepanie.

BARWNIKI 
W ¯ELU

£atwe w aplikacji barwniki spo¿ywcze w ¿elu, dziêki du¿ej mocy barwnej pozwalaj¹ 
uzyskaæ intensywne i ¿ywe kolory nawet w niewielkich aplikacjach. ¯el równomiernie 
wrabia siê w masê nie wprowadzaj¹c dodatkowo wody. Dlatego nadaje siê do wszelkich 
zastosowañ równie¿ barwienia lukrów, mas cukrowych, polew, marcepanu i kremów.

Stare z³oto

Z³oto

Srebro

Bursztyn

MiedŸ

BARWNIKI METALIZOWANE

Dostêpne opakowania: WS-G – 35g

¯ó³ty Jasny

¯ó³ty S³oneczny

Pomarañczowy Jasny

Pomarañczowy

Czerwony S³oneczny

Czerwony

Czerwono Karminowy

Ró¿

Fiolet

Brzoskwinia

Ecru - Cielisty

Fiolet Biskupi

Zieleñ Pistacjowa

Zieleñ Miêtowa

Zieleñ Ciemna

B³êkit

Niebieski

Br¹z Kakaowy

Br¹z Mahoniowy

Br¹z Czekoladowy

Czerñ

Biel

Dostêpne opakowania: 25g

Barwnik per³owy w proszku do malowania na powierzchni: WS-P –15g
Barwnik per³owy w p³ynie do aerografu: WS-A –135ml

Barwniki spo¿ywcze
syntetyczne
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150ml

40152 – ró¿owy
40153 – niebieski
40154 – czerwony
40155 – zielony

40156 – ¿ó³ty
40157 – pomarañczowy
40158 – br¹zowy

40178 – Barwnik spray srebro
40179 – Barwnik spray z³oto
40173 – Barwnik spray metalizowany

BARWNIKI W SPRAYU

BARWNIKI 
W P£YNIE

Stosowane s¹ do dekoracji powierzchni kremów i wyrobów pieczonych. Doskonale 
nadaj¹ sie do napylania za pomoc¹ aerografów, pozostawiaj¹c intensywne i ¿ywe 
wybarwienia. Barwniki w p³ynie nadaj¹ siê równie¿ do barwienia lodów, napojów
i soków, marmolad i nadzieñ owocowych.

¯ó³ty Jasny

¯ó³ty S³oneczny

Pomarañczowy Jasny

Pomarañczowy

Czerwony S³oneczny

Czerwony

Czerwono Karminowy

Ró¿

Fiolet

Brzoskwinia

Ecru - Cielisty

Fiolet Biskupi

Zieleñ Pistacjowa

Zieleñ Miêtowa

Zieleñ Ciemna

B³êkit

Niebieski

Br¹z Kakaowy

Br¹z Mahoniowy

Br¹z Czekoladowy

Czerñ

Biel

125ml

Dostêpne opakowania: WS-La 135ml, 
W ofercie barwniki per³owe do aerografu: WS-LP-01 135ml

WS-L 1000ml

– br¹zowy
– rubinowy
– kobaltowy



26g

1

2

3

30307
30308

Taœma cukrowa
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Miêkka i elastyczna taœma z masy cukrowej, któr¹ 
mo¿na wykorzystaæ do u³o¿enia na bok tortu. 
Dostêpna  w  kolorze  ró¿owym  i  niebieskim.

50

RP01RP03

E8501

Taœma z masy 
cukrowej
5 m

Wykrojniki metalowe

Wa³ki plastikowe ze wzorem

Masa cukrowa
Uniwersalna masa cukrowa przeznaczona 
do modelowania ró¿nego typu dekoracji oraz 
do obk³adania tortów. Mo¿na j¹ stosowaæ 
na  torty  z  bit¹  œmietan¹.

Masa cukrowa kolorowa
E3496 – 1000g
E3496/A – 500g
E3496/200 – 200g

Masa cukrowa bia³a

E3490 – 1000g
E3490/A – 500g
E3490/200 – 200g

SET/9

Narzêdzia o modelowania
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K-001

Klej spo¿ywczy do dekoracji
26 g



Taœma na tort 
ze z³otym paskiem
d³. 10 m, szer. 45 mm

00023

M348299 – 30m  M348299/1 – 1m

M348103 – 30m  M348103/1 – 1m

M348505 – 30m  M348505/1 – 1m
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Taœmy
00028

Taœma na tort 
d³. 15 m, szer. 50 mm

00022

Taœma na tort
d³. 10 m, szer. 45 mm

Taœma pod tort 
d³. 20 m, szer. 60 mm

00051

Taœma pod tort 
z³ota / srebrna
d³. 20 m, szer. 60 mm

00055

Taœma na tort
z³ota / srebrna
d³. 10 m, szer. 45 mm

00024

81

Taœmy na tort
Z nadrukiem wykonanym na folii

M439702 – 30m   M439702/1 – 1m

M439701 – 30m  M439701/1 – 1m

M348510 – 30m  M348510/1 – 1m

M348201 – 30m  M348201/1 – 1m

M348504 – 30m  M348504/1 – 1m

M348106 – 30m  M348106/1 – 1m

M348502 – 30m  M348502/1 – 1m

M348203 – 30m  M348203/1 – 1m

M348503 – 30m  M348503/1 – 1m

M439801 – 30m  M439801/1 – 1m

50

M348212 – 30m  M348212/1 – 1m



8382

Konfetti gwiazdki
Ø 7 mm
5006 – 1000g
5006/A – 200g
5006/B – 50g

Konfetti serca
– mix kolorów

5009/A – 200g
5009/B – 50g

5009 – 1000g

Konfetti serca
– czerwone

5008/A – 200g
5008/B – 50g

5008 – 1000g

Konfetti 
– mix kolorów
Ø 5 mm
5003 – 1000g
5003/A – 200g
5003/B – 50g

7 x 7

7 x 7

Konfetti gwiazdki
bia³e
Ø 7 mm
5012 – 1000g
5012/A – 200g
5012/B – 50g

Kamyczki 
czekoladowe

33027 – 1000g
33027/A – 100g

Lentilki 
czekoladowe

33028 – 1000g
33028/B – 100g

Mimoza
Ø 6 mm

33026 – 1000g
33026/A – 200g

Per³y czekoladowe
Ø 10 mm

33029 – 1000g
33029/B – 180g
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Dekoracja cukiernicza
– maczek

979/M – 1000g
979/S – 200g
979/D – 80g

Dekoracja cukiernicza
– pa³eczki

979 – 1000g
979/S – 200g
979/D – 80g

Posypki 

Posypka gwiazdki
Ø 12 mm (±2mm)

bia³a, ¿ó³ta, pomarañczowa,
czerwona, ró¿owa, 

fioletowa, zielona
lub mix kolorów

100g w opak.

0901

Pere³ki

Pere³ki srebrne 8mm

60220 – 1000g
60220/A – 250g
33017/B – 100g

Pere³ki srebrne 6mm

60220 – 1000g
60220/A – 250g
33016/B – 100g

Pere³ki srebrne 4mm

60220 – 1000g
60220/A – 250g
33015/B – 100g

Pere³ki niebieskie 6mm

60220/AZ – 1000g
60220/B – 250g
33019/B – 100g

Pere³ki z³ote 6mm

60220/O – 1000g
60220/B – 250g
33018/B – 100g

60220/V – 1000g
60220/B – 250g
33021/B – 100g

Pere³ki zielone 6mm Pere³ki ró¿owe 6mm

60220/R – 1000g
60220/B – 250g
33027/B – 100g

Serduszka czekoladowe z³ote

33025 – 1000g
CUOC500 – 500g

CUOC/A – 200g
33025/B – 100g

Serduszka czekoladowe srebrne

CUAG/A – 200g
33023/B – 100g

33023 – 1000g
CUAG500 – 500g

85

Pere³ki maczki srebrne

60300 – 1000g
60300/A – 250g
60300/B – 80g
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Groszki per³owe

Ø 5 mm

60229 – 1000g
60229/A – 250g

Kryszta³ki

24483 – 1000g
24483/A – 250g
24483/B – 80g

87

Œwieczka graj¹ca
ró¿owa, niebieska, ¿ó³ta, 
czerwona, zielona

JP 01

Œwieczki 
urodzinowe mix

1010/9

Œwieczki 
z³ote / srebrne

1010/12

Œwieczki 
– têczowe cyferki
0-9
20 szt. w opak.

1010/1

Œwieczki 
urodzinowe pi³ki

1010/8

1010/4

Œwieczki 
urodzinowe
samochody

1010/2

Œwieczki 
urodzinowe
ma³e

Fontanna tortowa
ma³a
4 szt. w opak.

9004

9005

Fontanna tortowa
œrednia
4 szt. w opak.

9006

Fontanna tortowa
du¿a
4 szt. w opak.

5186051880

Œwieczki cyferki



sposób pakowania3 okl
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Op³atek œredniej gruboœci do samodzielnego nadruku

Arkusz z masy cukrowej A4
25 szt. w opak.

42017

Op³atek A4
100 szt. w opak.

212094

Stojak metalowy 
na dekoracje 
cukiernicze
„Dekor Pol”

88

Obrazki Cukrowe
Alternatywa dla dekoracji op³atkowych

Obrazki wykonane s¹ z miêkkiej masy cukrowej.
Odporne na wilgoæ, po u³o¿eniu na cieœcie po-
zostaj¹ miêkkie i elastyczne, zachowuj¹ swój 
kszta³t i kolor. Idealne do stosowania na torty 
z bit¹ œmietan¹.

Dostêpne w formacie A4 
oraz okr¹g³e o œrednicy 
20 cm.

Z³ote kr¹¿ki
Ø od 14 do 40 cm

9601
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